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240025 (SAFEBOXEU) SafeBox Hold Solution de
maintien au chaud pour les
repas en ventes à emporter
et livraisons

Conçu pour aider les restaurateurs actifs dans les
opérations de vente à emporter et de livraison. Peut
accueillir de grands sacs en papier, ou des boîtes à pizza
(diamètre de la pizza jusqu'à 33 cm). Dispose d'un système
de chaleur ventilée pour envelopper les repas emballés
d'air chaud et préserver le goût original. La montée rapide
de la chaleur combinée avec la lampe UV montée  sert
également à des fins bactéricides et virucides. 2 portes
coulissantes assurent le confort des opérations et réduisent
en même temps l'occupation de l'espace. Possibilité
d'empiler jusqu'à 3 unités augmentant ainsi la capacité
selon les exigences du client.

Caractéristiques principales
• SafeBox Hold garde plusieurs repas

emballés prêts à être livrés / récupérés,
préservant ainsi la qualité et la sécurité
alimentaires des plats.

• Est destiné à aider les restaurateurs
actifs dans les opérations de vente à
emporter et de livraison.

• La SafeBox Hold peut accueillir de
grands sacs en papier, ou des boîtes à
pizza (diamètre de la pizza jusqu'à 33
cm).

• La SafeBox Hold dispose d'un système
de chaleur ventilée pour envelopper les
repas emballés d'air chaud et préserver
le goût d'origine.

• La montée rapide en chaleur combinée
avec la lampe à UV sert également à
des fins bactéricides et virucides.

• 2 portes coulissantes assurent le
confort des opérations et réduisent en
même temps l'occupation de l'espace.
La lampe UV est activée uniquement
lorsque les portes sont correctement
fermées (le placement est vérifié via des
capteurs dédiés).
Les poignées sont dotées d'un
revêtement photocatalytique pour
garantir une activité antibactérienne.

• L'unité s'adapte aux plan de travail de
600 mm de profondeur et ne nécessite
pas d'espace supplémentaire pour la
ventilation.

• La température peut être réglée entre
60 à 85°C.

• Il est possible d'empiler jusqu'à 3 unités,
augmentant ainsi la capacité en
fonction des besoins du client sans
occuper d'espace supplémentaire.

• Les unités empilées peuvent être
connectées à l'arrière en transférant
l'énergie de l'une à l'autre, nécessitant
seulement 1 câble et 1 prise pour toute
l'exécution.
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La societe se reserve le droit de modifier les specifications techniques sans préavis.
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Électrique
Voltage :

240025 (SAFEBOXEU) 220-240 V/1 ph/50 Hz 
[NOT TRANSLATED] 0.59 kW 
Type de prise CE-SCHUKO 

Informations générales
Largeur extérieure 920 mm 
Profondeur extérieure 590 mm 
Hauteur extérieure 450 mm 
Poids net : 36 kg 
Niveau sonore : 48 dBA 
Largeur intérieure : 770 mm 
Profondeur intérieure : 410 mm 
Hauteur intérieure : 350 mm 
Etanchéité : IPX3 



Offre spéciale
SAFEBOX HOLD Un sac 

isotherme de 
transport 
CAMBRO® 
OFFERT*

*voir conditions de l’offre au dos et sur www.electroluxprofessional.com/fr/conditions-generales-de-loffre-safebox-hold/
**test réalisé par l’Université d’Udine sur Escherichia coli et Staphylococcus aureus, en utilisant des boîtes à pizza et des sacs en papier, en fixant la température à 75 °C pendant 10 
minutes. Les résultats peuvent varier en fonction des matériaux d’emballage utilisés et de la distance entre les emballages et la LED UVC (rapport de test disponible sur demande).
*** testé par un organisme tiers notifié selon ISO17094:2014 simulant un environnement de cuisine (avec source lumineuse selon ISO14605).

Bénéficiez 
de l’offre en 

scannant 
le QR code

Une solution unique de maintien au chaud 
de vos repas pour la vente à emporter 
et la livraison permettant jusqu’à 99,9 % 
de réduction bactérienne**/***.



Conditions générales de l’offre

Un sac de transport isotherme CAMBRO® offert pour l’achat d’une SafeBox Hold

La présente offre (ci-après désignée « l’Offre ») est organisée par la société Electrolux Professionnel, Société par Actions 
Simplifiée, ayant son siège social situé au 10 avenue du Stade de France - 93210 SAINT DENIS, immatriculée au Registre du 
Commerce et des Sociétés sous le numéro RCS Bobigny B 996750030 (ci-après désignée «Electrolux Professionnel»).

OBJET DE L’OFFRE

Pour l’achat d’une SafeBox Hold référence 240025 (ci-après désigné «le «Produit») entre le 01/04/2022 et le 30/09/2022 inclus 
auprès du réseau de distributeurs et partenaires agréés, du réseau Gafic ou Métro et dans la limite des stocks disponibles, 
Electrolux Professionnel vous offre un sac isotherme de transport CAMBRO®, référence GO BAG GBD121515.

Cette offre ne sera pas cumulable avec d’autres offres en cours et n’est pas applicable aux produits d’occasion, reconditionnés 
et aux achats effectués sur une Marketplace (place de marché), c’est-à-dire sur une plateforme en ligne mettant en relation un 
revendeur tiers et un consommateur dans le cadre de la vente d’un produit.

MODALITES DE L’OFFRE

Connectez-vous sur le site https://www.electroluxprofessional.com/fr/equipement-cuisine/enregistrement-offre-safebox/ 
avant le 15/10/2022 et remplissez le formulaire avec vos coordonnées. Vous recevrez ensuite un email de confirmation vous 
invitant à renvoyer votre facture d’achat par retour ainsi que le numéro de série de votre appareil (le numéro de série « Serial 
Number » original du produit se trouve sur la plaque signalétique sur le côté de l’appareil).
Si votre dossier est complet, vous recevrez le sac isotherme de transport CAMBRO® par voie postale dans un délai indicatif 
de 4 semaines maximum, à compter de la date de réception de votre dossier. Offre non échangeable ou modifiable. Aucune 
contrepartie financière ne pourra être accordée.
Toute demande incomplète, ne respectant pas les conditions de l’offre ou envoyée après le 15/10/2022 sera considérée comme 
non conforme. La société organisatrice se réserve la possibilité de procéder à toutes vérifications nécessaires pour s’assurer 
de la conformité des dossiers. Il appartient aux participants de conserver une copie de leur dossier pour toute réclamation. 
Les réclamations devront être portées à la connaissance de la société organisatrice avant le 15/10/2022 inclus, l’opération 
sera définitivement clôturée à compter de cette date. Offre noncumulable avec d’autres offres en cours. Pour toute question 
concernant l’Offre, contactez-nous via le formulaire de contact sur le site https://www.electroluxprofessional.com/fr/contact/ 
en indiquant l’intitulé de l’Offre (Offre SafeBox Hold - CAMBRO®).

CONDITIONS DE L’OFFRE

Offre valable du 01/04/2022 au 30/09/2022 inclus, pour tout achat réalisé directement auprès du réseau de distributeurs 
agréés, réseau Gafic ou Métro (achats market place non éligibles) en France Métropolitaine et dans la limite des stocks 
disponibles. Les achats effectués auprès de magasins ou sur des sites internet de revendeurs ne participant  pas à l’Offre ou 
ne respectant pas les présentes conditions ne seront pas éligibles.

Offre limitée à une demande par Produit acheté. L’Offre est réservée aux personnes morales en France Métropolitaine (Corse 
comprise) et Monaco uniquement. Les conditions de l’Offre sont régies par le droit français et il est convenu que tout litige ou 
toute réclamation découlant de ces conditions ou en rapport avec celles-ci sera soumis à la compétence non exclusive des 
tribunaux français.
L’Offre n’est pas cumulable avec d’autres promotions en cours sur ce Produit. Sans préjudice des droits du consommateur et de 
la garantie applicable aux produits Electrolux Professionnel concernés, toute demande concernant un produit ne faisant pas 
partie de l’Offre ne pourra donner lieu à quelque réduction que ce soit au titre de l’Offre.
Electrolux Professionnel ne saurait être tenu responsable du retard ou de la perte de tout courrier et/ou colis résultant des 
services postaux, du consommateur ou d’un évènement de force majeure (veillez à conserver une copie complète de votre 
dossier). 
En participant à cette Offre, vous confirmez remplir et accepter sans réserve les présentes conditions ainsi que les conditions 
générales de vente d’Electrolux Professionnel. Electrolux Professionnel se réserve le droit de ne pas valider les demandes 
incomplètes, partielles, incorrectes, illisibles, frauduleuses ou illégales.

INFORMATION DU CONSOMMATEUR & DONNEES PERSONNELLES

Les informations communiquées par les participants à Electrolux Professional tels que noms, prénoms, adresse postale, 
courriel, numéro de téléphone, facture, etc, sont indispensables pour traiter la demande. Electrolux Professional est susceptible 
d’adresser aux participants par email des informations sur les produits et sur de nouvelles offres promotionnelles.

Conformément à la loi informatique et liberté, le bénéficiaire de la présente offre pourra exercer son droit d’accès, de 
rectification et d’opposition sur toutes les informations qui le concerne en écrivant à : 
Electrolux Professionnel, 10 avenue du Stade de France 93210 Saint-Denis.
Vous trouverez toutes les informations sur la protection de vos données personnelles en suivant le lien : 
https://www.electroluxprofessional.com/fr/data-privacy-statement/


